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Wir sind ein inhabergefiihrtes Unternehmen unter
Leitung von Wolfgang Patzold. Taglich produzie-
ren wir frische Fleisch- und Wurstwaren in hand-
werklicher Spitzenqualitat. Deshalb wissen wir
auch genau, was bei uns verarbeitet wird. Das
Verhaltnis zu unseren Lieferanten aus der Region
ist partnerschaftlich und basiert auf Vertrauen.

Ein idealer Gradmesser fUr hohe Qualitdt und den
hauptsachlich daraus resultierenden Erfolg eines
solchen Betriebes ist eine hohe Kundenfrequenz
des Ladengeschéfts. Lagerbestande gibt es bei

uns nicht, weil wir Tag fur Tag frisch und auftrags-
bezogen produzieren.

Unsere Kunden schétzen die frischen, schmack-
haften Fleisch- und Wurstwaren. Unser Partyser-
vice steht fur regionale und ehrliche Kuche, die
sich auf das Wesentliche konzentriert:

Frische und hochwertige Rohstoffe.



1. Information, Beratung und Bestellung:
Informieren Sie sich. Unterlagen erhalten Sie von
uns per Mail, Post oder personlich. Bei einem
Beratungsgespréach klaren wir alles Nétige.

2. Ausfiihrung, Zeitpunkt der Abholung: Der
Quialitat zuliebe holen Sie die Speisen so spat wie
moglich vor dem geplanten Essensbeginn ab.
Wir kochen frisch zum vereinbarten Zeitpunkt.

3. Transport: Sie erhalten Ihre Speisen in
transportsicheren, beheizbaren Thermobehéltern.
Diese garantieren lhnen heies und gelungenes
Essen bis 90 Minuten nach Abholung.

4. Equipment: Ab 20 Personen erhalten Sie
flr die Ausgabe und zum Warmhalten wahrend
des Essens kostenfrei professionelles Equipment:
Chafing-Dishes, Vorlegebesteck, Messerset

etc. FUr unter 20 Personen berechnen wir

eine Selbstkostenpauschale von 1,50 €/Person.
Diese beinhaltet Bereitstellung, Wartung und das
Spulen. Brauchen Sie zusétzlich Teller, Besteck,
Fachpersonal? Sprechen Sie uns an — wir haben
die passende Losung

5. Riickgabe: Leergut wird ungespult zurtickge-
nommen. Deshalb bitten wir Sie um Rickgabe
am Folgetag. Ist dies ein Sonntag — Rickgabe
bitte am Montag. Ruckgabe des Equipments
bitte an der Kasse im Ladengeschéft ankindigen
— ein Mitarbeiter wird das Leergut entgegenneh-
men.

6. Zahlung: Erst essen, dann bezahlen:
Bezahlung erfolgt bei Riickgabe des Leergutes,
entweder in bar oder mit Kartenzahlung an unse-
rer Ladenkasse oder per Uberweisung.

7. Lieferung: Unsere Preise sind kalkulierte
Abholpreise. Anlieferung und Abholung werden
gesondert nach Aufwand/Auftragswert berech-
net. Preise ohne Geschirr und ohne Service
inkl. aktueller MwSt. Geschirr und Service
werden extra berechnet. Gerne klaren wir
diese Details vor Auftragserteilung.

Sie kaufen nur das, was Sie wirklich
brauchen:

Sie méchten einen Teil lhres Ments selbst
kochen oder |hre Gaste bringen etwas mit — bei
Fallers kein Problem. Im Beratungsgesprach
finden wir gemeinsam heraus, was Sie wirklich
bendtigen.

Wir kochen stets frisch und
auftragsbezogen:

8 Tage vor Ihrer Feier bendtigen wir die endgulti-
ge Personenzahl, um die frischen Zutaten far Ihr
MenU einzukaufen und die Kiiche zu planen. Oft
feiern viele gleichzeitig — reservieren Sie deshalb
friihzeitig. Die Details besprechen wir spater. Sie
haben Anspruch auf heiBes Essen! Um das zu
gewadhrleisten, sollten wir pro MenUteil mindes-
tens auf 10 Personen kommen. Wir arbeiten
Ubrigens ausschlieBlich mit elektrisch beheizba-
ren Thermobehéltern von Rieber (!)

Was Faller aus qualitativen Griinden
nicht macht:

Oft kommt die Frage nach frittierten Produk-
ten, z. B. Pommes frites oder Kroketten. Diese
eignen sich nicht fur einen langeren Transport im
Thermobehélter.



e Lachs mit Krautern und Orangen mariniert
e Feine Meeresfrichte, im Gemusesud gekocht

® Hauchdunn geschnittener italienischer Land-
schinken und spanischer Serranoschinken mit
sonnengereiften Melonenspalten garniert

e Wrziges Coppa und Original Mailander Salami

e Salat von Kirschtomaten, Mozzarellakugeln,
frisches Basilikum

¢ Antipasti-Spezialitdten mit Krautern mariniert
und in feinstem Olivendl eingelegt

e Gegrillte Champignons, verschiedene Oliven,
Artischockenherzen, Cipolline in Balsamico-
essig

e Gegrillte und marinierte Auberginen, sonnen-
getrocknete Tomaten, gefllite Weinblatter und
milde Pepperoni

e Gartenfrische Blatt- und Rucolasalate mit
feinem Balsamico und frisch gehobeltem
Parmesan. Dazu servieren wir ofenfrisches
Ciabatta und Baguette

Preis € 17,50

Gutes aus dem Schwarzwald
(ab 20 Personen)

e Mild gesalzener Lachs, Uber Buchenholz geréu-
chertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich und
Preiselbeersahne

e Zartes, rosa gebratenes Roastbeef von der
Farse, festlich garniert

e Original Schwarzwalder Schinken aus dem
Bauernrauch und zarter luftgetrockneter Schin-
ken aus eigener Herstellung auf dem rustikalen
Holzbrett angerichtet

e Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten — frisch
aus Fallers Salatkliche. Dazu gibt es ofenfri-
sche Brotspezialitdten.

Preis € 16,20

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.



Suppen (250 mi/Person)

Rinderkraftbrihe mit Nudeln und frischem SchnitlauCh ..., €3,80
Rinderkraftbriihe mit Fladle und frischem Schnittlauch ..o € 3,90
Krauterrahmsuppe Mit SANNE VEIMEINEIT........c.vviiiiie e €4,20
TomatencremesupPe Mt CrOULONS ........oiuuiiiiiiii ettt €4,20

Suppen zum Sattessen (500 mi/Person)

Gulaschsuppe mit viel magerem RINAfIBISC ........c.ooiiiiiiiii €9,50
Badische Nudelsuppe mit Rindfleischwrfeln

und frisChem SCANITHAUCKH ..o €7,90
Badische Nudelsuppe ohne FIEISChEINIAGE ........cooviiiiiiiiiiiii e €5,40

Kartoffelsuppe mit Wienerle und BauernwUrstchen
mit frisch gehackter Petersilie

Linseneintopf MIt WIENEIE .......coviiiie e

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.



Die ideale Ergdanzung fiir Ihr Menii

Blattsalatmix mit Sprossen, gerdsteten Sonnenblumenkernen und ofenfrisches Baguette............... € 3,80
Feldsalat mit Speck und Croutons (saisonal), Beilagenportion.................... witterungsbedingter Tagespreis
Feldsalat mit Speck, Croutons, WalnUsse (saisonal), Vorspeisenportion ..... witterungsbedingter Tagespreis
Gemischter Beilagensalat (kleine Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten)...........ccooviiiiiiinenns € 5,80
Badischer, hausgemachter KartoffelSalat ...........cooiiiiiiiiiiiii e € 4,00
GrofBes Salatbuffet mit Blatt-, Rohkost-, Kartoffelsalat, gemischter Brotkorb...........ccccocvviiiiinnn. € 8,90
GroBes Salatbuffet mit Blatt-, Rohkost- und Kartoffelsalat mit einer Auswahl

an Antipasti-Spezialitaten, gemischter BrotkorD ..........cviiiiiiiiiec e €10,30

Antipasti-Spezialitaten (ab 10 Personen)

Gegrillte Champignons in Olivendl, verschiedene Oliven, Artischockenherzen, Cipolline in Balsamicoessig,
gegrillte und marinierte Auberginen, sonnengetrocknete Tomaten in Olivendl eingelegt mit Krautern und
Knoblauch, geflllte Weinblatter und milde Peperoni. Dazu reichen wir eine Brotauswahl und Butter.

Hervorragend auch als Vorspeisenbuffet:

kann beliebig erganzt werden, z. B. mit unseren
marinierten Meeresfrichten

Preis ohne Meeresfriichte ........................ € 9,90
Preis mit Meeresfrichten .................cceue. €10,40

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.



(jeweils ab 10 Personen)

Beilagensalate / Rohkostsalate

o Kartoffelsalat

e Nudelsalat

e Marinierter Gurkensalat

¢ Rahm-Gurkensalat

¢ Rote-Beete-Salat

e Karottensalat

e Farmersalat

* Mexikosalat

e Mixsalat mit Lauch und Sellerie
e Griechischer Bauernsalat

e Bayrischer Krautsalat

e Salat von Kirschtomaten und Mozzarellakugeln
* Tomate-Mozzarella-Platte

Feinkostsalate

e Shrimp-Cocktail

e \Waldorfsalat

e Geflugelsalat mit Lauch und Pfifferlingen

e Gefligelsalat mit Ananas und Joghurt-Dressing
e Eiersalat

Sonstige Salate

¢ Rindfleischsalat

e \Wurstsalat

e Elsdsser Wurstsalat

e Schwébischer Wurstsalat
e Bauernsalat

e Ochsenmaulsalat

Dressingauswahl -
Ihr Geschmack entscheidet

e Joghurtdressing
e Balsamico-Dressing
e Vinaigrette



qartyset!
Hubertusbraten vom Schweinekamm mit einer Zwiebel-Knoblauchflllung, pikant gewlrzt ........ € 7,95
Bernerbraten — saftiger Schweinehals mit Schweizer Kéase
und feinem Metzger-Hinterschinken geflllt...........c.uiiiiiiiii e € 7,95
Schweinehals* mit gartenfrischen Krautern gefullt — auf Wunsch mit leichter Knoblauchnote......... € 7,95
Schweinehals* geflllt mit WeiBbrotw(irfeln, Petersilie, Zwiebelchen und frischem Kalbsbrét ......... € 7,9
Herzhafter Schweinebraten*, geflllt nach Schwarzwalder Art
mit Champignons, ZWIebelN UNA SPECK......cciuiiiiiiiiii et € 7,95
Grillbraten* vom saftigen SChWEINENAIS ............ooiiiiiiii € 7,80
Mild gepdkelter Krauterkrustenbraten* mit ausgesuchten Krautern, knusprig gegrillt............... € 7,80
Schweinebraten ,,Fiorentina“* mit mediterranen Krautern und Olivendl gewlrzt ...........cccceveen. € 7,80
Fur alle, die es knusprig mégen:
Krustenbraten mit Schwarte vom SChWeiNErUCKEN. ..........coiiiiiiiiiiii e € 7,95
Schweinshaxe knusprig gegrillt (ab 10 Stlck), Preis pro STUCK .......ccocccviiiiiiiiiiiiic, € 6,90
Schweineschnitzel mager, vom Rucken (XXL)
paniert, knusprig in der Pfanne gebraten (ab 15 Stlck) pro StUCK..........covvvvviiiiiiiiiiiciicii € 5,60
Schweineschnitzel mager, vom Rlcken (120 g) 1 Portion = 2 Stlick
paniert, knusprig in der Pfanne gebraten (ab 30 StUck) pro StUCK.........oovviiiiiiiiiiiieiiiiceieen € 4,15
Cordon bleu vom mageren Schweinerlicken (ca. 250 g)
gefullt mit Emmentaler und HINTErsChINKEN .........viiiiiiiiiiic e € 6,10
Metzgerfleischkiichle (STUCK 130 Q) ....uiiiiiiiiiiiiieiii et € 2,70
Schweinefilet — das extra zarte Stlick zartrosa am Stlck gebraten.............coccvviiiiiin, €10,90
Schweinemedaillons in feiner RahmsoBe (mit oder ohne Champignons)...........c.coevvevciiiciicinnn. €11,90
Schweinegulasch NACh JAGEIr-Art..................cc.cooviiiiiiiiiii et € 8,40
Zartes Geschnetzeltes aus der Schweinehiifte in RahmsoBe (ab 15 Personen)..........cccccevvee.n. € 9,90

* Diese Braten sind auf Wunsch auch geschnitten méglich. Aufpreis pro Person € 0,70

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.



Eine Spezialitat unseres Hauses:
Spanferkel

Spanferkelkeule ohne Knochen
knusprig gebraten .........cccccociiiiiieiiinnn. € 10,90

Spanferkel ohne Knochen geflllt.......... € 8,50

Spanferkel am Knochen gebraten
zerlegt, pro Person 500 g ...ccvvveviivviiinnn. € 8,50

Réaucherwaren, mild gesalzen, goldgelb
gerauchert, im eigenen Saft gegart

Schéufele ohne Knochen.........cccoeevivcvieien, € 7,80
Kassler Hals/Rollschinken vom Hals ................. € 7,80
Bauernschinken..........ccccocovveviiiiiiiccienn € 8,90
Kassler RUCKEN ......cvieiiiiieciiceccecceece € 8,40

Im Brotteig gebacken (ab 15 Personen)

Schéaufele ohne Knochen.........ccooevvvicicnen, € 8,50
Kassler RUCKEN ....vvoviiiiicicccee e € 8,90
Bauernschinken.........cccccocevviviciiciicieen € 9,40
Ein Genuss -

Fallers ofengebackener Fleischkése

Feiner FIBISChKASE ........coveveiiiiiccccce
Pizza-FIBISChKASE .....cvevvviviicccic
Grober Fleischkase...
Zwiebel-Fleischkase .
Paprika-FIeiSChKESE. ........c.coviviiiiiiiccen

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.



Zarte Spezialititen vom Kalb
Gefiillte Kalbsbrust nach Hausfrauenart € 11,20

Kalbsschulter* auf mediterrane Art mit Salbei
und ausgesuchten Krautern mariniert ...... €11,60

Kalbsbraten* —badisch ......................... €11,60

Ziiricher Geschnetzeltes in RahmsoBe
mit Champignons (ab 20 Personen)......... €11,40

Kalbsrahmgulasch (ab 20 Personen)....€ 11,90

Schmackhaftes vom Schwarzwalder Weiderind
(Farse)

Sauerbraten von ausgesuchten Stlicken
in fein abgeschmeckter SoBe................... €12,50

Magerer Rinderbraten aus der Keule
in kraftiger RotweinsoBe ..........cccoovcvvenne €12,50

Geschmorte Rinderschulter (Bugblatt)
in kréftiger BratensoBe mit Wurzelgemuse .. € 12,50

Zarte Hochrippe
am Stlck gegrillt........ooovviiiiiiiiis €12,50

Entrecéte
4 Wochen gereift ... €18,50

Zartes Roastbeef
medium am Stlck gegrillt ... €18,50

Rindersaftgulasch
traditionell geschmort mit Paprika und
ZWIEDEIN.....ccoiii € 12,20

Badisches Suppenfleisch
von Brust und Leiter, geschnitten
in einer fein abgeschmeckten Brihe......... €11,90

* Diese Braten sind auf Wunsch auch geschnitten méglich. Aufpreis pro Person € 0,70

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.



Y2 Hdhnchen — knusprig gegrillt
(@b 16 StUCK) ©vevveievieieiiceecc e € 6,20

Hahnchenschlegel ohne Riuckenanteil
(@b 20 StUCK) ... St. € 3,70

Pollo fino - Hahnchenoberkeulen 0. Knochen
(A 20 SUCK) c.vvvveeviiiee e St. € 3,60

Zarte Putenbrust*
nach Hausfrauenart gefullt...................... €10,60

Putenbrust* mit fein abgeschmeckter
GemUseflllung .....ccovveeecieecire e €10,60

Putenbrust* mit Brokkoliftllung.............. €10,60

Putenbrust nach Schweizer Art mit Schinken
und Kése geflllt........ooovvveiiiiiiie €10,60

Putenbrust* ,,Venezia“, mediterranes Gemise
gefillt an einer feinen Tomatenwuirzung ... € 10,60

Unser Freilandgefliigel
beziehen wir vom
Gefliigelhof Bruno Siebert
aus Ergersheim im Elsass

Kleine Rouladen aus der Putenbrust

(2 Stick = 1 Portion) mit Champignon-
Krauterfullung, Blattspinat und Mozzarella in
einer SoBe lhrer Wahl..........cccooeeiiiinnnn. €11,90

Medaillons vom Putenfilet
in feiner RahMSsoBEe.......c..ecvvvveeiiiiieiin, €11,90

Putenschnitzel in Knusperpanade
Stick ca. 140 Guvvvvvviiiciiieiicc € 4,90

Puten-Cordon bleu in Cornflakespanade
gefullt mit Emmentaler Kase und Putenschinken
Stlck €a. 250 Guvvveevirieeiiie e € 7,90

* Diese Braten sind auf Wunsch auch geschnitten méglich. Aufpreis pro Person € 0,70

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.



qartyset!
Frisches Lamm - nur aus der Region!
Lammkeule ohne Knochen, gewUrzt mit Krautern der Provence..... ..
Geschmorte LammhinterRaxen ........................ccccccoooiiiiiiiiiiii e

Wildspezialitdten aus deutscher Jagd (ab 20 Personen)

Hirschragout in einer feinen WildsoBe (pro Portion 300 g Fleischanteil)............ccocevviiiiiiiiiiinnn.
Zarter Rehgulasch (pro Portion 300 g Fleischant@il) .............cooiiiiiiiiiiiii
Hirschbraten aus der Keule in einer kraftigen WildsoBe mit Preiselbeer-Birne ...

Fisch

Steaks vom Lachs im GEMUSEDEET.........ooiiiiiiiiiiii e €15,50
Zartes Filet vom Zander auf GEMUSESIIEIfEN............cciiiiiiiiii e €15,50
Lachs im BUCRENSPAN..................cc.uuuiiiiiieiii ettt e e e e e st e e e e reaee s €16,40

Lasagne hausgemacht als Hauptgang

Lasagne Bolognese, reines Rindfleisch (@b 12 Personen)...........cccoocvviiiiiciiiiiiic € 9,80
Gemiiselasagne (ab 12 PErsONEN)........c.cccciiiiiiiiiiiiii i € 9,80
Lachslasagne mit Blattspinat (ab 12 PErSONEN) ........vvvviiiiiiiiiiiiiicee e €10,80

Nudelparty (ab 20 Personen) Nudeln: Fettuccine, Spaghetti, Makkaroni

SoBen:

TomatensoBe

Gorgonzola

Bolognese

Dill-SahnesoBe mit frischen Lachsstreifen

All’arrabbiata (EXtra SChar) ......viiiiiii e €10,95

Beilagen - Feines aus der Kartoffel!

(= U o)=Y (o= Vi IO PR PR PR € 4,20
Sahnekartoffeln mit Krautern und einer leichten Knoblauchnote (ohne K8se)...........ccccovviiiiiienns € 4,20
Mediterranes Kartoffelgratin mit Ratatouille und Mozzarella Uberbacken.............ccooeiviiiiiiinnn. € 4,90
GemUse-Kartoffelgratin mit Brokkoli, Blumenkohl und Karotten ...€ 4,50
SAIZKAMOMBIN ... 4,00
BOUIIONKAOMEIN ...t e e e e e e e e e e € 4,40
Krauterkartoffelchen aus der groBen Pfanne ...........ccoooiiiiiiiiiiiicc e € 4,9

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.
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Teigwaren
BUTEISPAIZIE ...ttt e e e et e e e e e a e et e e e e € 4,20
LG LT o = L= PSS PPRSPRRPPR € 4,20
FreiDUrger KNOPIIE ..ottt e et e e e e € 4,20
Eierbandnudeln 4 mm .... € 4,20
GemUsenudeln 4 mm..... € 4,20
Knédel
Semmelknddel 2 StUCK Pro POIION ......viiiiiic e € 4,70
Kartoffelknddel 2 StUCK Pro POIION .....iiiiiiiicie ettt e e e e € 4,70
Gemilise 3-fach (Blumenkohl, Karotten, Brokkoli oder Bohnen)
GIroBe POItION (200 Q) .veevrieiieitie ettt € 4,30
KIEINE POMION (140 Q) 1 uvvtieiiiie et ettt e et e e et e e e te e e e e st e e e s e e e st e e e s sbaeeanbeeeannbaeens € 3,80
PTANNENGEIMUSE .....oviiiie et € 4,90
RATATOUINE ..ttt ekt e et e e et e e et e e ettt e et e et e e e e € 5,40
ADTEITOTKIAUL ..ottt e e bttt e et e e bt e et e e et e e € 3,90
T 0= - 0| PP TSP P PP UPR RPN € 3,90
SoBen (100 ml pro Person)
Zitronen-DillsoBe mit Sahne (fUr FISCN) .......iiiiiiiiiii e € 1,30
Riesling-FischsoBe 1,30
Champignon-RahmsoBRe 1,30
RANIMISOBE ...tttk € 1,20
[talienische RahmsoRe mit getrockneten Tomaten und Krautern ...........ccccoviieeeiiiee e € 1,30
KIAULEI-RANMISOBE ... .t e et e e e ettt e e e e e s € 1,30
BratensoBe — dunkel (0hNe AIKONOI) ........oiiiiiiiiiii i € 1,15
BratensoBe mit ROTWEIN VEIMEINEIT ........ooiiiiiii e € 1,15
Hausgemachte MeerrettichsoBe (150 Ml Pro PErSON).......c.uciiiiiiiiiiiiiiiie e € 1,60
FruChtige TOMALENSOBE ...eivviieiiiie ettt e e et e e et e e et e e et e e e et e e e nstaeeanaeeeannbaeenns € 1,40

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.



Frischer Obstsalat mit FrUChtEN der SAISON...........c.iiiiiiiiiiiceee e € 6,80
Rote Gritze ,Sylter Art“ mit VANIIBSOBE ......c.cvviviriieiccieees et € 6,50
Mousse au Chocolat (NEll UNA AUNKEL........veueriieieiiceii et ns € 6,40
TOPFENMOUSSE MIT LIMELIEN ...ttt b e € 6,40
Tiramisu (@b 8 Personen) — 0NN FASCNEI........c.ciiiiiiiiiccce et € 7,40
Panna cotta mMit FIUCHIMAIK ........oviiiiii ettt e e e e e € 6,60
CAPPUCCINO-MOUSSE ..tttk bbbt b b bt bbb bbb bbb b s bbbt € 6,40
Kése vom Brett mit ofenfrisChem BagUELTE ..o e € 7,80

Mit dem Erscheinen einer neuen Preisliste verliert die alte ihre Gultigkeit
Preise gultig ab 01.05.2025

Alle Preise pro Person inkl. 7 % MwSt.



