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Fallers Grillbuffets ]

GenieBen Sie mit der Metzgerei Faller

einen tollen und geschmackvollen Grillsommer

mit unseren hausgemachten Salaten,

ausgesuchtem Giillfleisch, Wursten und vegetarischen
Spezialitdten in bekannter Faller-Qualitat.

Wir haben fUr Sie einige Buffets zusammengestellt.

Das Grillgut erhalten Sie gewUrzt und sortenrein
im Thermobehalter verpackt. Die Salate sind
servierfertig in Schisseln und Schalen angerichtet.

Alle genannten Preise verstehen sich freibleibend
und brutto inkl. der gesetzlichen MwSt,
ohne Geschirr, Grillgerdt und Service.

Preisdnderungen behalten wir uns aufgrund der
derzeit recht unsicheren Rohstoffsituation vor.

Sie winschen Unterstitzung beim Grillen
durch geschultes Grill- und Servicepersonal?
Sprechen Sie uns an. Auch wenn Sie Geschirr
(groBe Girillteller) und Gasgrills bendtigen.

Wir grillen ausschlieBlich auf Edelstahl. Dies erfordert so gut wie
kein Fett, es kann nichts anbrennen. Wir kbnnen punktgenau fur
jedes Grillgut die Temperatur regulieren. Es gibt keinen direkten
Kontakt zum Feuer und ist &uBerst hygienisch.

lhre speziellen Winsche oder die Einzelheiten

Ihres Festes besprechen wir bevorzugt personlich.
Wir nehmen uns gern Zeit fUr Sie.

lhr Ansprechpartner:

Wolfgang Pétzold
Telefon 07665 4440

Preise gultig ab: 01.03.2026



Woher stammt nﬂg&

unser Fleisch?

Deutschland, vorwiegend Allgdu und aus unserer Region

Deutschland, vorwiegend Baden-Wrttemberg

Deutschland, vorwiegend Baden-WuUrttemberg

Deutschland und Elsass



Kleines Grillarrangement L%
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ab 15 Personen Schweinesteaks
raffiniert gewlrzt — vom saftigen Hals und mageren Rucken,
in unserer hauseigenen Gewurzmischung eingelegt

Putensteaks
fett- und sehnenfrei geschnitten
lecker gewdurzt

Medaillons aus der Rinderhiifte
in feiner Krautermarinade

Minutensteaks von der zarten Hiahnchenbrust

Wirste aus eigener Herstellung:

Pikante Merguez
Rostbratwiirste nach Niirnberger Art
und kleine Grillwiirste ohne Haut

Nicht nur fUr Vegetarier:

Handgesteckte GemiisespieBe

Fallers Grillkdse aus eigener Produktion

Menge pro Person: 400 g

Das Grillgut wird sortenrein in Schalen verpackt, so dass ein Transport
und die Lagerung im Kuhlschrank keine Probleme bereiten.
Auf Wunsch kann auch gern ein Teil vakuumiert werden.

Preis pro Person inkl. ges. MWSt ..o €12,90




Kleines Grillbuffet

ab 20 Personen

Schweinesteaks

raffiniert gewlrzt — vom saftigen Hals und mageren Rucken,

eingelegt in Fallers hauseigener Marinade

Medaillons aus der Putenbrust

mit feiner TomatenwUrzung oder Sahne-Knoblauchmarinade

Zarte Rindermedaillons
aus der Hifte geschnitten, in einer Krautermarinade
oder pikant mit schwarzem Pfeffer

Pollo fino - Hihnchenoberkeulen ohne Knochen
knusprig auf der Haut gebraten ein Genuss

Pikante Merguez nach Originalrezept
und kleine Grillwiirste ohne Haut

Mediterranes Grillgemiise
mit ausgesuchten Krautern und Olivendl mariniert

Fallers Grillkdse aus eigener Produktion

Zu den Fleischspezialitdten reichen wir hausgemachte GrillsoBen,
Krauterbutter sowie Senf, Ketchup und Harissa.

Beim Grillgut achten wir auf kleine Schnittgewichte, damit jeder
von allem essen kann.

...dazu ein sommerliches Salatbuffet

Gartenfrische Blattsalate, fein geraspelter Karottensalat,
marinierter Gurkensalat mit Mais und Dill verfeinert,
Salat von Kirschtomaten und Mozzarellakugeln,
Nudelsalat mit Lauch und Schinken,

Fallers hausgemachter Kartoffelsalat

Gemischter Brotkorb
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Preis pro Person inkl. ges. MWSt .........ccocvieiiiiieic e
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GroBes Grillbuffet Lf«éﬁ

ab 30 Personen

Schweinesteaks — raffiniert gewurzt —
vom saftigen Hals und mageren Rucken,
in unserer hauseigenen Gewurzmischung eingelegt

Medaillons von der Putenbrust
mit Tomaten-Krauter-Wurzung

Putenfilets am Spie3
in Currymarinade

Zarte Rindermedaillons
aus der Hufte (nur siiddeutsche Farse) geschnitten
in ausgesuchten Krautern oder pikant mit schwarzem Pfeffer

Zarte Lammriickenfilets
mit Olivendl und Krautern der Provence

Zarte Hahnchenbrust von Siebert
raffiniert gewUrzt, auch als Grillspie3

Pikante Merguez nach Originalrezept
Rostbratwiirste und kleine Freiburger Grillwiirste ohne Haut

Mediterranes Grillgemiise
mit ausgesuchten Krautern und Olivendl mariniert

Fallers Grillkdse aus eigener Produktion

Zu den Fleischspezialitdten reichen wir hausgemachte GrillsoBen,
Krauterbutter sowie Senf, Ketchup und Harissa

Bei den Steaks achten wir auf kleine Schnittgewichte,
damit jeder von allem essen kann.

Sommerliches Salatbuffet

Gartenfrische Blattsalate, fein geraspelter Karottensalat,
marinierter Gurkensalat mit Mais und Dill verfeinert,

mediterraner Nudelsalat, Salat von Kirschtomaten und Mozzarella-
kugeln, griechischer Bauernsalat mit Feta, Tomaten und Gurken,
und Fallers hausgemachter Kartoffelsalat

Gemischter Brotkorb

Preis pro Person inkl. ges. MWSTE ........ccccooiiiiiiiiiiiiic €27,90

Plus Antipasti: Preis pro Person inkl. ges. MWSt ........cocooiiiiiiiiiiiiicc e €29,70




Mediterranes
Grill- und Salatbuffet

ab 40 Personen

Der besondere Fischgenuss vom Grill:

Black Tiger Garnelen

mit feiner Zitronenmarinade

Lachsfilet im Buchenspan

Deutsche Férse = Rindfleisch pur — 30 Tage gereift
Medaillons aus dem Herz der Hifte geschnitten
GrillspieBe nach Texas Art

Freiland-Gefllgel, leicht und schmackhaft:

Steaks aus der Putenbrust

GrillspieBe von der Hiahnchenbrust

Pollo fino (Hdhnchenoberkeule) mit Haut, ohne Knochen
Spezialitaten vom Lamm:

Lammkoteletts und Lammriickenfilets
eingelegt in Olivendl und ausgesuchten Krautern
mit leichter Knoblauchnote

Zartes vom Schwein:

GrillspieBe vom Schweinefilet im Speckmantel mit Datteln

Nicht nur fUr Vegetarier:
Mediterranes Grillgemiise
mit ausgesuchten Krautern und Olivendl mariniert

Fallers Grillkdse aus eigener Produktion

Wirste aus eigener Herstellung:

Pikante Merguez, Rostbratwiirste
Késeknacker im zarten Naturdarm
und kleine Grillwiirste ohne Haut

Zu den Fleischspezialitaten reichen wir hausgemachte GrillsoBen,
Krauterbutter, Senf, Ketchup und Harissa

Bei den Steaks achten wir auf kleine Schnittgewichte,
damit jeder von allem essen kann.

Fortsetzung nédchste Seite



Grill- und Salatbuffet

Mediterranes ; lLf«éQ

Wo reift
unser
DryAged
Beef?

In unserem
Ladengeschaft lasst sich
Ihr Kotelett bis zur
optimalen Reife begleiten:
Man sieht, wie sich

das Fleisch von Woche
zu Woche positiv in
seinem Reifestadium
verandert

garty

GroBe Auswahl an feinsten Antipasti

Gegrillte Champignons in Olivendl, verschiedene Oliven, Artischo-
ckenherzen, Cipolline in Balsamicoessig, gegrillte und marinierte
Auberginen, sonnengetrocknete Tomaten in Olivendl eingelegt mit
Krautern und Knoblauch, geftilite Weinblatter und milde Peperoni

Sommerliches Salatbuffet

Gartenfrische Blattsalate mit gerdsteten Sonnenblumenkernen,
fein geraspelter Karottensalat, marinierter Gurkensalat, Salat von
Kirschtomaten und Mozzarellakugeln, mediterraner Bohnensalat,
Couscous-Salat mit feiner Minzenote, italienischer Nudelsalat,
Fallers hausgemachter Kartoffelsalat

Gemischter Brotkorb
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Preis pro Person inkl. ges. MWSt ........ccccoiiiiiiiiiicc €34,50

Nach 4 Wochen
herangereift:
Unvergleichlich

Fleischgenuss
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